CUCINA GIAPPONESE

SEMPRE APERTO [(OPEN EVERYDAY)

16001
16002
16003
16004
16062

16005
16006
16007
16008

16009

16010
16011

16012
16013
16014
16015
16016
16017
16018

16019
16020
16021

16022

16023
16024
16025
16026
16027
16028

16029

ANTIPASTI E INSALATE (appetisers and salad)

Pesce fritto in salsa agrodolce (fried fish in sweet and sour sauce) 8,40
Carpaccio di tonno (tuna fish carpaccio) 16,80
Insalata mista (mixed salad) 4,20
Insalata di mare (seafood salad) 8,40
Ravioli alla giapponese (Japanese dumpling) 6,30

RISO, ZUPPE E SPAGHETTI (rice, soups and spaghetti)

Riso Osaka (con pesce e verdure) (rice with fish and vegetables) 5,60
Miso shiru (zuppa di soia con alghe e tofu) (soia soup with seaweed and tofu) 3,50
Yaki udon con pesce (pasta giapponese saltata) (japanese pasta with fish) 9,80

Riso bianco (p/ain rice) 2,10
PIATTI CALDI (hot dishes)

Tempura moriawase (verdura e gamberi fritti) 14,00
(deep fried prawns and vegetables)

Ebi tempura (gamberoni fritti) (deep fried tiger shrimps) 14,00
Yasai tempura (verdura fritta in pastella croccante) 8,40
(deep fried vegetables in crispy batter)

Tonkatsu (cotoletta di maiale alla giapponese) (fried fillet of pork) 9,80
Manzo alla piastra (beef) 12,60
Salmone alla piastra (sa/mon or snapper) 14,00

Spiedini di pollo Yaki Tori alla piastra, 3 pezzi (3 chicken skewers) 12,60
Spiedini di gamberi Yaki Tori alla piastra, 3 pezzi (3 shrimps skewers) 13,30

Verdure miste alla piastra (mixed vegetables) 7,00
Misto di pesce alla piastra (mixed fish) 18,20
SASHIMI (pesce crudo) (raw fish)

Tonno (18 pezzi) (funa sashimi, 18 pieces) 19,60
Salmone (18 pezzi) (salmon sashimi, 18 pieces) 16,80
Branzino (18 pezzi) (snapper sashimi, 18 pieces) 16,80
MAKI (involtini di riso) (rice rolls)

California roll (granchio, avocado e maionese, 8 pezzi) 11,20
(crab, avocado and mayonnaise, 8 pieces)

Tekamaki (tonno, 8 pezzi) (tuna fish, 8 pieces) 5,60
Sakemaki (salmone, 8 pezzi) (salmon, 8 pieces) 5,60
Tempura maki (gamberetti fritti, 8 pezzi) (fried prawns, 8 pieces) 11,20
Salada maki (con insalata e gamberi, 8 pezzi) (salad and shrimps, 8 pieces) 11,20
Tekamaki piccante (tonno, 8 pezzi) (spicy tuna, 8 pieces) 11,20
Futo maki (frittata e verdure, 10 pezzi) 14,00

(omelette and vegetables, 10 pieces)

MAKI VEGETARIANO (involtini di riso vegetariani) (vegetarian rice rolls)
Osaka maki speciale (8 pezzi) (special maki, 8 pieces) 14,00
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Oshinko maki (verdura giapponese, 8 pezzi) 5,60
(japanese vegetable, 8 pieces)

Avocado maki (8 pezzi) (avocado maki, 8 pieces) 5,60
Kappa maki (cetriolo, 8 pezzi) (cucumber, 8 pieces) 5,60

TEMAKI (cono di alga, riso e pesce 1 pezzo)
(seaweed cone, rice and fish 1 piece)

Tonno (funa fish cone) 4,90
Salmone (sa/mon cone) 4,90
California (granchio, avocado e cetriolo) (californian cone) 5,60

NIGIRI (pallina di riso con pesce sopra, 1 pezzo)
(rice balls with choice of fish, 1 pieces)

Sake (salmone) (salmon) 2,10
Maguro (tonno) (tuna fish) 2,30
Suzuki (branzino) (sea bass) 2,10
Amaebi (gambero crudo) (raw prawn) 2,50
Ebi (gambero cotto) (cooked prawn) 210
Tako (polpo) (octopus) 2,10
lka (calamaro) (squid) 2,10
Saba (sgombro) (mackerel) 2,10
Tai (orata) (gilthead) 2,10
Tamago (frittata) (omelette 2,10
Unaghi (anguilla) (eel) 2,60
lkura (uova di salmone) (sa/mon eggs) 3,50

PIATTI ASSORTITI (mixed plates)

Sushi misto (6 nigiri e 6 maki) (mixed sushi) 14,00
Sushi misto speciale (8 nigiri e 8 maki) (special mixed sushi) 21,00
Sushi box (60 pezzi) (sushi box, 60 pieces) 82,00
Sashimi misto (18 pezzi) (mixed sashimi, 18 pieces) 18,50
Makisushi misto (10 pezzi) (mixed makisushi) 14,00

13 Sushi e 15 sashimi (1 persona) (13 sushi and 15 sashimi, 1 person) 31,00
20 Sushi e 24 sashimi (2 persone) (20 sushi and 24 sashimi, 2 person) 56,00

DESSERT

Crepes di Adzuki (con crema e marmellata di soia) 4,90
(with cream and soya jam)

Palline di soia (con semi di girasole, fritte) (with sunflower seeds, fried) 4,90

BEVANDE TIPICHE (iraditional drinks)

Birra Kirin in lattina 33 cl (Kirin beer) 4,50
Birra Asahi Dry in bottiglia 33 cl (Asahi beer) 4,50
Birra Sapporo in bottiglia 50 cl (Sapporo beer) 5,00
Choya sake in bottiglia 75 cl (15 gradi) (bottled sake, 15°) 18,20

Vino bianco Oroya in bottiglia 75 cl (11,5 gradi) (bottled white wine, 11,5°) 18,20
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